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M Bodegos de Aragon y Compania

en la Edad Media, especialmente en la época judia, en gue la constatada explotacion de abundantes vifiedos y
clivares en tormo a Lucena —Al-Yussana, la Perla de Sefarad- precisd de grandes recipientes para la conservacion
de los ricos vinos y aceites locales. Las fuentes documentales del siglo XVI ponen de manifiesto la existencia de
grandes alfares, localizados principaimente en la zona de Lucena conocida como Llano de las Tinajerfas donde
se elaboraban, manualmente debido a la imposibilidad de hacerlo a torno, los grandes tinajones utilizados en las
almazaras vy lagares de toda Andalucia v La Mancha. La industria tinajera se mantuvo pujante durante siglos, hasta
casi la mitad del XX, en gue debi¢ batirse en retirada ante materiales mas baratos y menos fragiles.
Paralelamente a esta interesante fabricacion, otros talleres producian diversos tipos de objetos de barro: tejas v
ladrillos para la construccion; y todo tipo de cacharros de uso domestico, orzas, lebrillos, alcarrazas o jarras,
cantaros, fuentes, dornillos, botijas, perulas... todos de formas peculiares, bellamente vidriados en tonos verde
intenso y crema, con sencillos y elegantes motivos decorativos en verde, marron o azul.
Depositarios de una tradicion respaldada por los siglos, todavia hoy, prestigiosos artesanos, tingjeros y alfareros,
mantienen con una dignidad perfecta una artesania propia y diferencial, bella en sus formas y en sus vidriados,
de la que Lucena se siente verdaderamente orgullosa.

L 0OS VINOS lucentinos

La historia del vino de Lucena comienza en la ribera del mito pues en una fantastica historia se afirma que Noég,
abuelo de su fundador, Tubal, la visite, trajo plantas de vifia y murié y fue sepultado en ella.
Abundando, otro historiador local Fernando Ramirez de Luqgue sostiene que Lucena fue la Castravinaria que cita
Plinio por las muchas vifias y vino generoso que produce su terreno. Durante la época drabe, los judios lucentinos
mantuvieron sus vinedos y sus bodegas, y viva y activa una amplia red comercial de vinos y aguardientes, sin que
la conquista cristiana significara una merma en el cultivo.

El siglo XV trajo para Lucena, gracias a la calidad de sus vinos una fuente de fama y de ingresos, pues su calidad
los hizo aparecer con frecuencia en las mesas reales v aristocraticas de la época. Los demandados caldos
lucentinos fueron elogiados por Lucio Marineo Siculo situandolos entre los mejores vinos mediterraneos.
Bajo la denominacion de origen "vino de Lucena”, aparece confirmado en su extraordinaria calidad por aparecer
en las mesas regias. En la obra literaria “Historia de Gil Blas de Santillana” del francés Alain René de Lessage,
se relata como en las fiestas con que el duque de Medinasidonia obsequié a su majestad don Felipe IV en el coto
de Donana, el vino que consumio en los banguetes que le ofrecieron al monarca era vino procedente de los
majuelos de término de Lucena, pero también de su aldea de Las Navas y las tierras de Los Moriles.
Enmarcados actualmente en la denominacion Montilla-Moriles, la gama de los vinos lucentinos abarca desde la
alegre ligereza de sus finos, transparentes, con leves reflejos verdosos, de sabores florales y afrutados, con
tendencia hacia un exquisito suave amargor; pasando por los densos olorosos, de hermoso color topacio; los
vigjos plenamente aromaticos, o la caricia de los dulces, de cobrizos relumbres. El gran poeta pontanés Ricardo
Molina, los calificaba como Unicos por su admirable finura, sutileza, sequedad, transparencia, delgadez... Vinos
transparentes, -decia- palidos, clorosos... Seculares angeles de oro del paladar andaluz.




Aungue las noticias fehacientes sobre la existencia de
velonerias solo se remontan al ultimo tercio del siglo
AV, es indudable gue este elemento fundamental del
ajuar domeéstico ya se producia en Lucena con mucha
anteriotidad, exportandose, junto con otros utensilios
de uso comun, elaborados tanto en bronce como en
laton o cobre: capuchinas, almireces, braseros,
chocolateras o alambigues para destilar aguardientes.
De toda esta tradicional industria, el velén constituye
uno de los simbolos definidores de Lucena, formando
parte esencial de los elementos que la identifican.
La tipologia del velon lucentino puede remontarse en
su esencia a la lucerna romana. El siglo XIX conocit
un notable incremento de la industria velonera cuyos
productos se exportaban a Francia, Portugal y
Marruecos, recordandose especialmente la popular
figura trashumante del carguero de velones, que de
pueblo en pueblo, ofrecia su mercancia.

Durante el primer tercio del siglo XX, con la implantacion
de la luz eléctrica, el velon se transformaé en un elemento
decorativo, depurando su diseno tradicional, al que se
imprimieron cualidades artisticas indudables, diferentes
estilos, e incluso mejoras de orden practico, como los
brazos y las pantallas, en las cuales se hizo tradicional
la inclusion del blason de Lucena.
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La existencia de canteras de abundante arcilla en
Lucena propicio su explotacion industrial desde la
epoca romana. El descubrimiento de una gran factoria
alfarera del siglo | {d.C.) con varias baterias de hornos
bien conservados, revelan una dedicacion ancestral de
los lucentinos a esta industria, que debid mantenerse
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ruta turistica “arte y sabor tradicional”
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ade Lucena

En la actualidad, Lucena es uno de los municipios de Espana con
mas olivos en su amplio término municipal. La variedad hojiblanca
0 casta Lucena, extiende las hileras de su verdeplata, como un mar
de olivos hacia los cuatro puntos cardinales.

Asi, el paisaje local es basicamente un hermoso bosgue de olivos
gue se extiende ordenadamente en todas direcciones; escalando
las suaves lomas; descendiendo hacia los mas escondidos valles
del termino. Olivares en algunos casos milenarios, la mayoria de las
veces con varics siglos de vida, que son cuidados con mimo exquisito
por los labradores, herederos y duenos de una experiencia de siglos
en esta labor.

A pesar de su aparente rudeza, tras las labores, los olivos esperan
el momenta de la cosecha, para gue recogidos sus morados frutos
y llevados a las almazaras, comience el duro trabajo de los empiedros
y las prensas a fin de extraer el dorado tesoro de unos aceites de
gran calidad, renombrados en todo el mundo desde los mas remotos
tiempos. Exportados por los romanaes, cultivados y apreciados por
judios y arabes y cristiancs, fueron calificadas en la segunda mitad
del siglo XVIl por el vigjero italiano Cosme de Médicis como uno de
los mas famosos aceites de Andalucia.

Actualmente, en los molinos aceiteros de Lucena, dotados de los
mas estrictos controles de calidad, ofrecen como brillante resultado
un producto inigualable.

Hermosamente dorados, finos, de suave y exguisito paladar, con
un delicado y original aroma frutal en su fondo, los aceites de Lucena,
ganadores de gran numero de premios y distinciones, estan
reconocidos con Denominacién de Crigen propia, distincion que sin
duda merecen, como reconocimiento a sus cualidades organolepticas;
pero tambien como forma de proteccion de un alimento sanc y
natural de produccion limitada y selecta, cuya calidad prestigia a
todo un pueblo.
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